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MAISON DU TOURISME DE MONTRICHARD
1 rue du Pont

41400 MONTRICHARD VAL DE CHER
0254320510

MAISON DU TOURISME DE SAINT-RIGNAN
60 rue Constant Ragot

41110 SAINT-AIGNAN
0254752285

MAISON DU TOURISME DE SELLES-SUR-CHER
26 rue de Sion

41130 SELLES-SUR-CHER

02 5495 25 44

Gagnez du temps

et de I'argent !

Achetez vos billets coupe-file
a tarifs réduits pour le ZooParc

de Beauval et de nombreux
chateaux dans nos Maisons
du Tourisme, 3 Montrichard,
Saint-Aignan et Selles-sur-Cher |
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* Toutes les informations et tarifs sont donnés a titre indicatif et n'ont aucune valeur contractuelle. LOffice de Tourisme Val de
_ Cher Controis ne pourra étre tenu responsable en cas de réclamation.

. Labus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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ENVIE DE PROLONGER L'EXPERIENCE
LE TEMPS D"UNE NUIT 00 PLUS 7

Petit budget, insolite ou vie de Chateau,
trouvez votre bonheur parmi nos

partenaires sur notre site internet !

La carte « Destination Vallée du Cher »
vous accompagnera tout au long de votre séjour !
Visites de chateaux, activités de loisirs, musées...
Il'y a tant de choses a découvrir

Demandez noa brochures dans nes Maisons du Touriome !

@ Rejoignez-nous sur
Facebook ! Nous y
partageons des idées

inspirantes, conseils et
rendez-vous !

@ Retrouvez-nous sur Pinterest
pour découvrir nos albums :
idées recettes, balades,
découvertes ou sorties

en famille, on vous livre tout !

Pour tout savoir :
explorez les infos
sur votre mobile
avec notre appli.



Gourmets et gourmands, ce guide
est le votre ! Fidele compagnon de
votre séjour, il vous guidera dans
vos échappées gourmandes jusqu’a
nos bonnes tables en passant par
nos caves et domaines viticoles.
Découvrez page apres page une
sélection « approuvée par I'Office
de Tourisme » et nos suggestions
pour ajouter une note gourmande
a votre séjour !

Léquipe de I'Office de Tourisme.
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1 Surlaroute... desvins du Val de Loire

une invitation a la découverte du vignoble

En voiture, a pied ou a vélo, emprunter la route touristique des vignobles est le

meilleur moyen pour découvrir la variété de notre terroir viticole. Tout au long de

I’itinéraire notre patrimoine se dévoile et les domaines labellisés « Caves

; . Touristiques » vous accueillent pour une dégustation de leurs cuvées.

? Route des '.-"tgnahl'es ' : Take the vineyard tourist route to learn more about our wine region, where the

1 Touraine-Val de Loire JMgic’= wine estates labelled ‘Tourist Wine Cellars’ will welcome you to try their vintages.
—_— A Demandez votre carte a 'accueil des Maisons du Tourisme de Montrichard,

Saint-Aignan et Selles-sur-Cher.

9 Faites un détour par nos marchés

A ne pas manquer : avec ses étals largement achalandés, le marché frais de
Selles-sur-Cher regroupe plus d’'une centaine de commercants. Produits du terroir,
artisanat, ou vétements raviront petits et grands durant leur balade matinale !
Market days :
Saturday morning : Saint-Aignan SAMEDI MATIN - Saint-Aignan

LUNDI RPR[ -MIDI - Montrichard

Monday afternoon : Montrichard
Tuesday morning : Selles-sur-Cher

Friday morning : Contres and JEUDI MATIN : selles-sur-Cher
Montrichard
VENDREDI MATIN - Contres, Montrichard

S Jouezles gournmets sun Veau

Embarquez a bord de la Bélandre pour un moment hors du
temps.

Le temps d’un déjeuner ou d'un diner, naviguez sur le
Cher jusque sous les arches et au-dela du plus grand et
somptueux chateau Renaissance du monde bati sur une
riviere : Chenonceau. Grace au commentaire diffusé a bord
pendant la promenade, découvrez une riviere sinueuse
et romantique longeant les coteaux couverts de foréts et
vignobles.

Climb on board the ‘Bélandre’for lunch or dinner, and enjoy a
guided boat trip up the Cher to the Chateau de Chenonceau.

Croisiéres déjeuners :

1¢ juin au 31 octobre
Croisiéres diners :

1¢ juin au 10 septembre

! Déjeuners et diners a quai :

1¢ novembre au 31 mai

Tarifs en croisiére déjeuner et diner :
adulte:52€a57€
4-6ans:27€/7-12ans:29€
02472398 64

Maison Eclusiére de Chisseaux
10 rue de la Plage

37150 CHISSEAUX
www.labelandre.com

Oé-échappéeagotmnmnd% éc/wppéeagoumnwzdea-t!?



ATELIE T-I(H

Biscuiterie familiale depuis 1905, St-Michel
ouvre les portes de son Atelier a Contres.
Dans la boutique (entrée libre) prenez
le temps de déguster les gateaux (dont
une gamme spécifique de l'atelier) de
recettes simples, sans conservateur,
sans colorant et donnez votre avis | Vous
y trouverez également de nombreuses
idées de cadeaux.

This family-run biscuit factory since
1905 is a hub innovation since 1905.
Discover the production processes and
the carefully thought out recipes.

Visites guidées des ateliers de
fabrication avec salle de projection et
espace dégustation

a 14h toute I'année du lundi au
vendredi et a 15h30 les samedis
Visite en sus a 10h30 en juillet et aolt
Réservation vivement recommandée

Boutique ouverte : toute I'année
lundi au samedi : 10h-19h

En mai, juillet, aolt et décembre :
ouvert en sus le dimanche matin :
10h-12h30

Tarifs : plein tarif : 3€/6-12ans: 2 €
groupes : 2,80 €

02547979 39

4 boulevard de I'lndustrie
41700 CONTRES
www.atelierstmichel.fr

POPG®O
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RISCUTTERTE DE CTAMBOND

Depuis la création il y a plus de 30 ans
de notre désormais incontournable et
célebre «Palet Solognot», la Biscuiterie
de Chambord ne cesse d’innover pour
faire découvrir notre savoir-faire aux

plus nombreux. Depuis peu vous pouvez
toujours découvrir et déguster une
jolie gamme de biscuits bio, fabriquée
artisanalement mais également des
biscuits sans gluten et dernierement des
biscuits artisanaux sans sucre.

N’hésitez pas a venir découvrir nos
créations et nos offres dans 'unede nos 7
boutiques : Biscuiterie de Saint-Aignan,
Biscuiterie de Chambord a Muides,
Maslives et Chambord, Biscuiterie de
Cour-Cheverny, Biscuiterie d’Amboise,
Biscuiterie de Villandry a Savonnieres.
Retrouvez toutes nos adresses sur notre
site internet.

Since the creation of our famous ‘Palet
Solognot’ 30 years ago, the Biscuiterie de
Chambord has opened 7 stores in Saint-
Aignan, Muides, Maslives and Chambord,
Cour-Cheverny, Amboise and Villandry.

Boutique ouverte : toute I'année
(entrée libre)

Basse saison : mardi au samedi :
9h30-12h30 / 14h-18h30

Haute saison : tous les jours : 9h30-18h45

02547558 06

39 rue Maurice Berteaux
41110 SAINT-AIGNAN
www.biscuiteriedechambord.fr

PO®
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MAISON DES VINS ET SAVEURS DE ST-AIGNAN
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CHOCOLATERIE MAX VAUCHE

Passionné par son métier, Max Vauché,
Chocolatier Créateur, vous fait partager
son univers a Bracieux, entre Chambord
et Cheverny.

At Bracieux, master chocolate maker Max
Vauché will introduce you to «a whole
world of chocolate» with its origins,
cultivation and phases of production.

Ateliers adultes et enfants :
fabriquez vos chocolats et repartez
avec vos créations : sucettes, sujets
et bonbons en chocolat... Atelier
enfants : mercredi a 14h30. Atelier
Famille : 1¢ samedi du mois a 14h30.
Atelier adulte toque 1 : 2¢™samedi
du mois a 14h30. Atelier macaron :
dernier dimanche du mois a 15h
Tarifs : Famille-Amis : 40 € / toque 1 :
70€ /macarons : 50 € /enfant : 30 €

Choco’bar : un espace dédié a la
Gourmandise Chocolatée a Bracieux.
Ouvert : septembre a juin : samedi :
10h30-12h / 14h-18h30, dimanche et
jours fériés : 15h-18h30

Vacances scolaires : mardi au samedi :
10h30-12h / 14h-18h30, dimanche et
jours fériés : 15h-18h30

0254 46 07 96

22, Les Jardins du Moulin

41250 BRACIEUX
www.maxvauche-chocolatier.com

BOP®

VISITES
GUIDEES

Venez découvrir
“ Jout l'univers
du chocolat ¢

Comment arrive-t-on a autant de
douceurs, de saveurs, de diversités
depuis la cabosse brute, fruit
du cacaoyer, jusqu'aux délicieux
bonbons de chocolat ? Quelle
aventure, quelles recherches, quels
secrets sont nécessaires ? C'est ce
que vous explique Max Vauché avec
passion et gravité.

Car ici, dans l'univers du chocolat,
avant d'acheter, vous pouvez
participer a un parcours initiatique a
la découverte du diamant noir, lait
ou blanc.

HORAIRES VISITES GUIDEES
Septembre a juin : mardi au samedi a
10h30, 15h30, 16h30, dimanche et jours
fériés a 15h30 et 16h30

Juillet et ao0t : lundi au samedi a 10h30,
15h30, 16h30, dimanche et jours fériés a
15h30 et 16h30

Réservation recommandée

TARIFS : plein tarif: 4,70 € /5-12 ans : 3,7oﬂ

La Ferme de la Faubonniere se situe en
Sologne. Sur cette exploitation agricole,
il est élevé des canards gras, des poulets
de ferme, des vaches limousines et des
agneaux solognots. A partir de ces 4
productions, la SARL Creches Freres
transforme dans son laboratoire a la
Faubonniére toute une gamme de
produits qui est vendue sur la ferme.
Nous organisons des marchés a la
ferme pour Paques, en novembre et des
marchés au gras tous les week-ends de
décembre.

Discover a duck and chicken breeding
and our processing laboratory where
we produce Foie Gras and cooked meals.
Guided visit and tasting.

1¢ravril au 30 septembre, sur
réservation : visite de nos élevages
accompagnée d’'un repas élaboré avec
notre gamme de produits (a partir de
5 personnes)

Toute I'année, sur réservation :

visite pour les groupes adultes avec
dégustation (1h30). A partir de 15
personnes : 6 €

La Ferme de la Faubonniére vous
accueille pour des visites tous les
mercredis de juillet et aolt a 11h et
17h. Adulte : 3,50 € /-10 ans : gratuit
Boutique a la ferme (entrée libre)
ouverte du lundi au samedi :
9h30-12h / 14h-18h

0254718177—06856411 29
La Faubonniére - 41700 CHEMERY
www.fermedelafaubonniere.com

®®
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GUENARD

HUI[ERIE G\IENI\R

Les Huiles Guénard sont élaborées dans
le plus grand respect de la tradition
depuis 1824.

Notre huilerie, basée a Noyers-sur-Cher,
est spécialisée dans la fabrication d’huiles
gastronomiques de trés grande qualité :
noix, noisette, amande, pistache, sésame,
pignon de pin...

Toute une palette de saveurs d’exception.
Since its creation in 1824, the oil mill
Guénard produces gastronomic oils of
dried fruits and seeds.

Boutique ouverte : (entrée libre)
Toute I'année sauf 2 semaines en aodt
et 1 semaine a Noél :

Lundi au jeudi: 9h-12h / 14h-17h
Vendredi : 9h-12h

Visite de l'usine a l'occasion des
Journées Européennes du Patrimoine

0254757575

ZA Les Plantes — 2 rue André Boulle
41140 NOYERS-SUR-CHER
www.huiles-guenard.com

LG
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OU’EST-CE QU’UNF
AOPOU AOC?

L'Appellation d'Origine Protégee

ou Controlee désigne un produit

dont les principales étapes de [i——
production sont réalisées selon b_hi_*_.,

un savoir-faire reconnu dans une WW,_
o . , . =
meéme aire géographique. e L
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LE PRLAIS DU P'TIT CHEVRE
La ferme et le magasin du Palais du P’tit
Chevre se trouvent en Loir-et-Cher et
vous accueillent tous les jours. Venez
découvrir notre gamme de fromages
AOP et produits dérives et, par la méme
occasion, vous promener dans la ferme
et voir notre chevrerie.

Come and see our range of PDO
(Protected Designation of Origin) cheese
and by-products, and visit the farm and
goat farm.

Visite libre et gratuite de la chévrerie :
HS :lundiausamedi:9h-12h30/15h-19h,
dimanche : 9h-12h30
BS:lundiausamedi:9h-12h30/15h-18h,
dimanche : 9h-12h30

Fermé les dimanches apres-midi et
jours fériés

Au pays du Fromage de Chévre

NP Selles -oun-Chen

Visite guidée payante sur RDV 48h a
I'avance

Tarifs : 4 € par pers. pour la visite guidée
(surRDV)

Sur un plateau de fromages, le Selles-
sur-Cher se reconnait a sa forme de H o(ged(ugfez_
disque biseauté et par sa croGte bleutée : l’QO'LLO/ .9

légerement grisée. Salé et cendré au
charbon végétal, ce fromage au lait de
chévre, entier et cru, révele apres dix

0254715714

38 rue de la Caillette

41130 CHATILLON-SUR-CHER
www.lepalaisduptitchevre.fr

dan Mmassaient |es ce

jours d'affinage un équilibre salé, acide, les tia]r? ferme puis Jes ﬂomagesuefts PPE
amer avec des arémes caprins et de >Portaient jusqyy py » AN

i alagare ris grace REAMNCE
champignon. H TASSION
With its iconic bevelled disc shape and i Nos cheyres sont no :
blueish rind, this goats cheese is made fa“meﬂtation du terr urries avec une ‘ .
from whole, unpasteurised milk, and : huile de palme. OIT, sans OGMm et} Retrouvez toutes les informations
undergoes a 10-day maturation period to R sur www.aop-sellessurcher.com

release its full flavour. F T
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FROMRGERIE MVCHET

Affineur de fromages de chevre a Selles-
sur-Cher depuis 25 ans, la fromagerie
Huchet vous propose une sélection de
produits fermiers et régionaux affinés
sur paille de seigle. Vous pourrez
ainsi découvrir, depuis lintérieur du
magasin, Selles-sur-Cher, Géants paille,
Pyramides, Crottins, et autres spécialités
sur grille dans le haloir, ou regnent
une température et une hygrométrie
constante.

In our cheese cave, we ripen goats’
cheese and offer a selection of farm and
regional produce matured on rye straw.
Discover the production processes and
the carefully thought out recipes.

Boutique ouverte tout I'année :
lundi : 8h-12h15 / 14h30-18h,
mardi au vendredi :

8h-12h15 / 14h30-19h,
samedi : 8h-13h

0254975742

4 rue des Grands Champs
41130 SELLES-SUR-CHER
contact@fromagerie-huchet.fr

©P®

®
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FRONRGERTE P IACAUIN & FILS

Entreprise  familiale depuis 1947,
la fromagerie P. Jacquin & Fils vous
accueille dans ses deux magasins pour
vous faire découvrir toute une gamme
de fromages de chevre, Selles-sur-Cher
AOP,  Sainte-Maure-de-Touraine  AOP,
Valencay AOP, Pouligny AOP, Crottin de
Chavignol AOP, ainsi que les meilleures
spécialités des Régions francaises et
européennes, assorties d'une gamme de
vins régionaux (sélections des meilleurs
vignobles francais).

In the two shops of our family-run
business (est. 1947), we will teach you
about a variety of goats’ cheeses as well
as the best specialities from different
French regions.

Magasin a Saint-Aignan :
mardi au samedi : 9h-12h30/15h-19h

0254327369
6 place du Président Wilson

Magasin a Selles-sur-Cher :
mardi au samedi : 9h-12h30/15h-19h

02 54 88 57 60
2 rue Docteur Massacre

®®

®

feo Valencay A

Les Valencay, deux produits d’appellation connus sous le méme nom !

Délicieusement complémentaires, ils sont a déguster, au cours d’un repas, d’'un apéritif
ou simplement selon vos envies...

Viticulteurs et fromagers vous accueillent ! Retrouvez leurs coordonnées sur
www.yvins-fromages-valencay.fr ou I'application mobile gratuite disponible sur izi.TRAVEL.

MUFFINS AUX CAROTTES
ET AU VALENCAY

Il vous faut...

2 carottes

3 ceufs

1 yaourt

150 g de farine
70 g de fromage rapé type emmental
1 Valencay

1 pincée de cumin

Sel, poivre,

1 sachet de levure,

4 cuilléres a soupe d’huile d'olive

> Raper les carottes. Battre les ceufs en omelette. Saler et poivrer, ajouter le cumin,
le yaourt et I'huile d'olive

> Incorporer la farine, la levure tamisée et mélanger pour obtenir une pate lisse
et homogene

> Ajouter les carottes et le fromage rapé, mélanger
> Ajouter en dernier le Valencay émietté grossierement. Remuer délicatement

> Remplir les empreintes a Muffins de moitié et enfourner environ 30 minutes
dans un four chaud a 150°

Conseil du sommelier : a servir avec un Valencay blanc |
Labus d'alcool est dangereux pour la santé. Consommer avec modération.

Bon appetit!

é;clwppéeagotmnwndea-ﬁ



Qu coeunr du
Vignokle

Au fil de vos balades, vous découvrirez 8

vins d’Appellations d’Origine Controlée :

Touraine, Touraine Chenonceaux,

Touraine Oisly, Rosé de Loire, Cheverny,

Crémant de Loire et Valencay. Autant

de variétés de plaisirs a découvrir en
poussant les portes de nos vignerons !

QUELQUES ACCORDS...

CHRCITERIE &
ROSE DE LORE

o

S

FROMAGE DE CHEVRE &
TOURAINE
CHENONCERUX BLANC

\

=
\
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FRAISES
CREMANT DE LOIRE

LES lemms PROMENADES
D DOMAINE SAUVETE

Domaine viticole familial depuis 5
générations, nous avons fait le choix
de la culture biologique depuis 18 ans.
Nous vous invitons a découvrir les
trésors de notre métier au gré de nos
Insolites Promenades.

Learn more about our organic farming
methods and try our wines. Go on a
family treasure hunt throughout the
vineyard, and discover the secret of the
lost vintage !

Flanerie - Visite guidée : venez vous
joindre a nous pour une insolite
promenade dans nos vignes. Laissez-
vous conter les Iégendes locales,
I'histoire de la région et celle de notre
famille. Découvrez notre facon de
travailler en agriculture biologique et
dégustez nos vins.

Durée : 1h30, visite sur réservation.
Adulte : 8€ /-12 ans : gratuit

A la recherche de la Cuvée Perdue
Chasse au trésor familiale : au gré des
indices laissés par le grand-pere Roland
a son fils Michel, vous arpenterez notre
vignoble et tenterez de découvrir le
secret de la cuvée perdue !

Disponible des le printemps 2018, sur
réservation. Tarif sur demande

Boutique ouverte toute l'année : du
lundi au samedi : 10h-12h / 14h-19h

02547148 68
15 route des vignes
www.domaine-sauvete.com

OO
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ASTUCES VINS

MAISON DES VINS, CAVISTE CONSEIL, BAR A VINS

Des vins de Lloire, de France et du
monde, des produits locaux, des idées
cadeaux et un bar a vin : tout un univers
oenoconcept | Aprés plusieurs années
d’étude en viticulture et en cenologie,
et plusieurs années d’expérience aupres
de professionnels du monde du vin,
jai décidé de créer Astuces Vins. Ma
philosophie : un vin n'a pas besoin
d'étre cher pour étre bon. Mon objectif :
chercher pour vous les vins au meilleur
rapport qualité prix. Laissez-vous
guider et vous serez embarqué dans un
monde de dégustation. Situé au sein
de la « Maison des Vins et Saveurs » de
Saint-Aignan, venez a la rencontre de
producteurs locaux (asperges, fraises,
fromages selon saison), dartistes,
d’artisanat local.

Loire wines from France and elsewhere.
Wine less than 10 €, great wines,
local products and gift ideas. Always
something new to enjoy, free tasting.

Boutique (entrée libre) ouverte
toute I'année :

lundi : 10h-12h30 / 15h-18h30,
mardi, jeudi et vendredi : 15h-18h30,
samedi: 10h-19h

Fermé le mercredi et le dimanche

En haute saison : ouvert tous les
jours : 10h-19h

0629476313

39 rue Maurice Berteaux
41110 SAINT-AIGNAN
www.astuces-vins.fr

BHO®

RRASSERTE DES 3 PROVINGES

Venez rencontrer Philippe, le brasseur,
et visiter la Brasserie des 3 Provinces au
1024 rue de la Forét a Saint-Aignan. La
Brasserie propose une large gamme de
bieres (Blonde, Blanche, Rousse, Stout,
triple et IPA) qui éveillera vos papilles.
Meet Philippe the brewer and visit the
‘Brasserie des 3 Provinces;, which offers a
wide range of beers that will tickle your
taste buds.

Ouvert :

lundi, jeudi, vendredi : 15h-19h,
mercredi : 15h-17h30

Pour visiter nous contacter par
téléphone

0633812116

1024 rue de la Forét

41110 SAINT-AIGNAN
www.brasseriedes3provinces-41.com

PO®
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MAISON DES VINS DE CHAMBORD

Marchant sur des dalles de verre,
sous lesquelles sont entreposées les
bouteilles, le visiteur pourra déguster
une cinquantaine de vins des AOC
Cheverny (en blanc, rosé et rouge) et AOC
Cour-Cheverny. Les vins sont servis au
verre suivant un procédé de distribution
original et connecté en parallele d’une
dégustation traditionnelle gratuite et
commentée, accessible tout au long de
la journée.

Enjoy over fifty AOC cheverny and cour-
cheverny whites, reds and rosés. Wines
are served by the glass for a modern and
original tasting experience.

Ouvert : 31 mars au 11 novembre :
11h-13h15 / 14h15-19h
(18h hors saison)

Tarifs : dégustation gratuite des vins
du jour.

Deégustation de 3 vins au choix avec
verre et carte magnétique : 4 €

02545098 40

Place Saint-Louis

41250 CHAMBORD
www.maisondesvinschambord.com

PO®
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MAISON DES VINS DE CHEVERNY

Située a I'entrée du chateau de Cheverny,
la Maison des Vins vous propose une
visite insolite. Les AOC Cheverny et AOC
Cour-Cheverny vous sont présentées
dans des locaux prestigieux, ceuvre
collective de I'ensemble des vignerons.
En plus d'un espace informatif doté
de panneaux lumineux et d’'une borne
interactive, un systéme innovant permet
une dégustation en toute liberté de plus
de 100 références de vins blancs, rouges
et rosés en AOC Cheverny et AOC Cour-
Cheverny.

Situated at the entrance of the Chdteau de
Cheverny, an interactive terminal allows
visitors to taste more than 100 examples
of red, white ans rosé wines of AOC
cheverny and cour-cheverny.

Ouvert :

24 mars au 11 novembre : 11h-13h15
14h15-19h (18h hors saison).

Juillet et aolit : 11h-19h

Tarifs : dégustation gratuite de 4 vins
du jour.

Verre de dégustation et

3 dégustations : 4 €.

Kit de dégustation : 1 verre, carnet
de dégustation, crayon et

7 dégustations : 6,50 €

Enfant : livret jeux et dégustation

de jus de raisin : 2,50 €

0254792516

1 avenue du Chateau

41700 CHEVERNY
www.maisondesvinsdecheverny.fr
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ENTREZ DANG 'f"
PUNIVERS
TROGL(C

Les galeries « troglo » sont des espaces
tres appréciés des viticulteurs de
notre région car elles offrent les meil-
leures conditions de vinification : une
obscurité totale qui préserve le vin
des UV, une absence de vibrations
qui ne perturbe pas la formation @ & ]

de dépdt et une température idéale :-#i".'

constante entre 12 et 14° qui permet .= _
de ne pas altérer la vivacité du vin. ; DISHH-ERIE GIRRRDOT
Ces conditions réunies, le vin
s'anoblit pour révéler a vos palais les
précieuses nuances des grands crus
de notre terroir... ceux-la méme qui ont
fait de notre périmétre une destination
privilégiée des rois de France.

%W Visitez la derniere distillerie artisanale
1 et familiale de la région Centre. Ce lieu
troglodytique étonnera vos papilles
gustatives.

Since 1900, fathers and sons of the
Girardot  Distillery  have  produced
creams and liqueurs. Guided visit of the
troglodyte site followed by a tasting
session.

i

Boutique (entrée libre) ouverte
toute I'année : Paques a fin
septembre : lundi au samedi :
9h-12h / 14h-19h. Dimanche et
jours fériés : 10h-12h / 15h-19h

Octobre a Paques : lundi au
vendredi : 9h-12h / 14h-19h.
Samedi : 10h-12h / 15h-19h.
Dimanche sur RDV

Visite guidée avec 3 dégustations
offertes de Paques a fin septembre.
Départ de la premiere visite a 15h et
de la derniere visite a 18h

Tarifs : 4,65 €

0254323205

62 route de Tours

41400 CHISSAY-EN-TOURAINE
www.distillerie-girardot.fr

Découvrez des galeries ou la géologie,
I'histoire et les traditions de ces mondes
souterrains vous seront contées ! Visite
suivie d’'une dégustation gourmande de
vins accompagnée de produits du terroir.
Chasse au trésor pour les enfants des 5
ans, le mercredi en juillet et aodt.
Lauréat Top du Tourisme «Terroir» &
«Top des Tops du Tourisme 2017»
Discover the geology, history and
traditions of the underground world!
Visit followed by a wine-tasting session,
accompanied by local produce. Treasure
hunt for children over 5 (Wednesdays in
July and August).

Ouvert : toute 'année

1¢ avril au 31 octobre : lundi, mardi,
jeudi, vendredi, samedi a 10h30,
14h30, 17h30. Dimanche a 10h30
Juillet et aoGt : lundi, mardi, jeudi,
vendredi, samedi a 10h30, 14h30,
17h30. Dimanche a 10h30 et 14h30.
Mercredi : chasse au trésora 11h et 15h
En dehors, sur réservation

Tarifs : Adulte :9,50€ /5-10ans : 4,50 €

0665691321

«Si je ne réponds pas, laisser un message et je vous
rappelle dés que je sors de mes souterrains !»

63 route des Vallées

41400 BOURRE

www.troglodegusto.fr

@OPE®
@rﬁal ]‘-ﬁ l;.h

d TCURETIGYES

MONMOUSSER

Découvrez un lieu unique avec une
dimension artistique grace a des jeux
de lumieres qui illuminent la pierre de
Tuffeau. Puis, terminez la visite dans nos
caves d¢laboration ou vieillissent des
millions de bouteilles et notamment
la célebre Méthode Traditionnelle,
qui fait la réputation de la Maison
Monmousseau depuis 1886.

Cave touristique réecompensée pour son
« Accueil dexcellence » |

Caves Monmousseau is a labyrinth
of 15 km of tunnels, where the great
sparkling Touraine wines are made.
Guided tours available.

Visite guidée : d’avril a octobre a 10h
et 14h (hors saison : sous conditions)
Ouverture des caves toute I'année,
avec possibilité de visite libre (dernier
acces 1h30 avant la fermeture)
D’avril a juin et en septembre et
octobre : tous les jours : 10h-12h30
13h30-18h

Juillet et aolt : tous les jours :
10h-18h30

De novembre a mars : du lundi au
samedi: 10h-12h / 14h-17h30

Tarifs : Visite libre : 3 € / Visite guidée :
4,50€/-12ans: gratuit

02 54323515

71 rue de Vierzon

41400 MONTRICHARD
WWW.Mmonmousseau.com

DCOPEOD L,
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Ouvert : lundi au samedi :
9h-12h30 / 14h-18h30

Ouvert toute I'année hors vendanges.

Paques a Toussaint : lundi, jeudi,
vendredi : 10h-12h30 / 14h-17h ;
mercredi : 10h-12h / 14h30-17h.
Samedi : 14h-17h. Toussaint a
Paques : lundi, jeudi : 10h-12h30
14h-17h. Vendredi, samedi :
14h-17h. En dehors : sur rdv

Ouvert : Paques a Toussaint :
lundi, jeudi a samedi : 10h-19h.
Dimanche : 10h-13h.

BS : sur rdv

24 -éfclwppéeagowmwndea

VISITE DE LA VIGNE 7 DY (fp
DEGUSTATION DE yiN GRATUITE Fr
DE PRODUITS LOCAY UX (PAYANT)
ACCUEIL GRoup

LE CLOS ROUSSELY

Spécialité : Sauwg/wn Gamay, Pineaw d’Qunis, Cét, Cabennet,
vins blancs, 106és, vouges et

Le Clos Roussely est situé sur les bords du Cher entre le Chateau de
Chenonceau et le ZooParc de Beauval a Angé dans le Loir-et-Cher. Le
domaine est certifié en Agriculture Biologique, les vendanges sont ma-
nuelles et les caves sont implantées sous le vignoble. Tout se visite !
Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting and local produce tasting
(charges apply — upon reservation). On the banks of the Cher, this vineyard
estate uses organic production methods, and harvests the grapes by hand.

0254328646

11 route du Chateau - 41400 ANGE I':.h élb@@
www.closroussely.fr TOURETIAUES :'.".1'.".. ®.

VISITE DE L VIGNE ET DU CHAI SUR RDY
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE
RCCUEIL GROUPE ET CAMPING-CAR

DOMAINE DES TABOURELLES

Spécialité : AOC Towwaine, AOC Towraine Chenonceauws,
Sauwsignon, Cét.

Jeune viticultrice indépendante depuis 2009, je vous accueille sur mon
domaine de 20 ha situé sur les coteaux du Cher en appellation Touraine
et Touraine Chenonceaux. Afin de découvrir mes vins dans un cadre in-
solite, je vous propose Troglo Dégusto, 2h15 au cceur des galeries sou-
terraines comprenant 1h30 de visite et découverte des troglos et 45 mn
de dégustation des vins et mets du terroir. Voir page 21.

Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting. 20-hectare estate on the hillsides
of the Cher in the Touraine and Touraine Chenonceaux appellations.

Terna Vs Q‘b@@.
{:w‘\ F \||

3
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0254320758-0616735628
63 route des Vallées - 41400 BOURRE
www.lestabourelles-leveret.com

VISITE DE A 16N T py CHAI
PRDEG STATION DE VIN GRATYITE £ DE
ODUITS LOCAUX, (pA yaNT SUR DEMANDE)
ACCUEIL 6Roup

L CHAPINIERE
DE CHATERUVIEDY

Spécialité : Sauwignon, Cét Garnoen, Gamay
el;denombhelmeameeaouhp/wlwwea

Florence, la vigneronne, vous accueille pour vous faire partager sa pas-
sion. Sa devise «faire du vin, c’est magique mais pas secret». Dans la
cave du XIX®me siecle, elle vous propose dégustation et animations, sans
oublier un coin pour les enfants. Cave touristique récompensée pour
son « Accueil d’excellence » |

Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting and local produce tasting
(charges apply — upon reservation). Florence will invite you to share her
passion; her slogan: ‘making wine is magical, but not a secret’

DO®E®

P i |, |

TOURSTIGUES

0254754300-0667 058341
4 chemin de la Chapiniere
41110 CHATEAUVIEUX
www.lachapiniere.com

Ouvert : lundi au samedi : 10h-19h.

Dimanche et jours fériés sur rdv

Ouvert : novembre a mars : lundi au
samedi : 9h-12h / 14h-18h. Avril a
octobre : lundi au samedi : 9h-13h

14h-18h30. Dimanche sur rdv

Ouvert : 2/01 au 31/12.

1/11 au 31/03 : lundi, mardi, jeudi,

vendredi : 17h45-19h. Samedi :
10h-12h30 / 14h30-18h30.

1/04 au 31/10 : lundi, mardi, jeudi,

vendredi, samedi : 9h-12h30
14h30-19h.
Fermé du 16/08 au 31/08

VISITE DE LA VIGNE &1 DU CHAI
D[G\lSﬂ\TlON DE VIN GRATUITE
ACCUEIL GROUPE ET CAMPING-CAR

DOMAINE DE LA DOLTIERE

Spécialité : AOC Tounaine : Sauvignon, Gamay, Cabernet, Cot,
Pinot-Noir, Rooé. Méthode Thaditionnelle, Jus de raisin et
Rooakulles.

Le Domaine de la Doltiere est une exploitation familiale. Exposition de
vieux outils, de bouteilles sérigraphiées et aménagement d’'un espace
enfant. Visite libre ou guidée de la cave et du chai de vinification.
Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting. Family-owned operation
with a display of old tools and screen-printed bottles. Both self-guided

and qguided visits are available.
®®

0254751249-0254750331
La Doltiére - 41110 CHATEAUVIEUX
ladoltiere@orange.fr

L E

TOURSTIAUES r,i\;,\ | \JI
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VISITE DU CHAL SUR RDV (PAYANT)
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE

DOMAINE RAPHAEL MIDOIR

Spécialité : Vino de Loire : Sauvignon AOC Towraine, Sawsignon
AOC Towaine Qisly, Roaé, Crémants de Loire, Rouges...

Entre authenticité et modernité, Raphaél Midoir vous fera découvrir sa
passion et les multiples facettes du vin. Vous dégusterez le Sauvignon
de Touraine et le Sauvignon Touraine Oisly dans la salle dédiée a cet
effet. Son slogan : Vin, reflet d’un vigneron.

Winery visit upon reservation ; Free wine-tasting. Between tradition and
modernity, Raphaél Midoir will share his passion and the various aspects
of wine.

0254718358-0662505578

132 chemin des Loges de Vignes .
41700 CHEMERY &
www.raphaelmidoir.com ®

@0
®®

VISITE DE A VIGNE £ TDU (HA
DEGUSTATION DE GRATUITE f7 D P’RODUITS
LOCK U PAYANTE sy ¢ ESERVATION
ACCUEIL cRovpe

VIGNOBLE DUBREUIL

Spécialité : vino AOC Tounaine, /6P Val de Loine et
A0C Touraine Qisly.
Le Vignoble Dubreuil, c’'est avant tout une histoire de famille. Une pas-
sion de la vigne et du vin qui s’est transmise de génération en généra-
tion depuis plus de 150 ans ! Aujourd’hui, Stéphane Dubreuil, épaulé
de son épouse, Laure, est a la téte de 44 hectares de vignes et 90 hec-
tares de céréales.
Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting and local produce tasting
(charges apply — upon reservation). Our love of wine and vineyards has
been passed down from generation to generation for over 150 years !

bse
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0254713285-0660462109
525 Route de Thésée - 41700 COUDDES
www.ignobledubreuil fr



Ouvert : de préférence sur rdv

Ouvert : HS : lundi au samedi :
9h-12h / 14h-19h.BS : lundi au
samedi : 9h-12h / 14h-18h

Ouvert : lundi au samedi :
9h-12h 14h-19h.

Dimanche et jours fériés : 10h-12h.

Fermé le 25/12 et 01/01
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DEGUSTATION D
ACCUEIL GROVPE E

DOMAINE DE LA MECHINIERE

Spécialité : les 7 cépages traditionnels de Touraine, nobles,
maodeostes et oubliéo, en ‘Qgricultune Biologique - certification
£COCERT

AOC Touraine blancs, rosés, rouges en pur cépages, assemblages et
fines bulles. Nos vins sont le reflet de nos paysages. Quittant les chemins
conventionnels, ils affirment leur personnalité en notes friandes et
sincéres. Leurs vinifications se font sans hate, dans le respect de leur
équilibre et épanouissement.

Our wines bear the reflections of their landscapes.They defy convention
and assert their personality through fresh, fruity and sincere notes.

EVIN GRATUITE
ET CAMPING-CAR

L *3
02547515 80
Lieu-dit la Méchiniére, 22 route de Saint-Aignan  f==iz=
41110 MAREUIL-SUR-CHER
www.domaine-mechiniere.com

Hheo
®e®

~AISITE DU ChR
DEGUSTATION DE VIN GRATITE
ACCUEIL GROUPE

DOMAINE DE LA RENAUDIE

Spécialité : Touraine Chenonceaus Blanc et Rouge. Déguatation
comparative vins AOC Touraine / AOC Towraine Chenonceauwsx

Le Domaine de la Renaudie est un duo de deux passionnés : Bruno
et Patricia | Notre vignoble du Val de Loire et ses nombreux cépages
permet d’élaborer une large gamme de vins, de fines bulles AOC Tou-
raine et AOC Touraine Chenonceaux. Nous respectons notre terroir, nos
vignes et nos vins : certification Terra Vitis. Nous vous accompagnerons
dans la découverte de notre métier et de nos vins.

Winery visit ; Free wine-tasting. Our ‘Terra Vitis’ certification demonstrates our
respect for our land, vines and wine. Learn more about our wine and our work.

0254751872

115 route de Saint-Aignan
41110 MAREUIL-SUR-CHER .Y
www.domainerenaudie.com TERRA VS "’“"'“‘““

DEGUSTATIOND EVIN GRATUITE
VISITE DU CHAI SUR Ry
ACCUEIL GRouPE

CHATERU DE QUINCAY

Spécialité : Vin AOC Touraine, AOC Valencay,

AOC Towraine Chenonceaws et jus de aisin. (Sauwignon, Cét...)
Le Domaine Chateau de Quincay est une exploitation familiale de 30 ha
de vignes conduite en culture raisonnée Terra Vitis. Accés a la cave de
dégustation par une allée de platanes centenaires. Visite guidée du chai
de vinification et de la salle de stockage du vin.

Winery visit upon reservation ; Family-owned vineyard with 30 hectares
of ‘Terra Vitis™-certified vines. Guided tour of the winery and storeroom.

LIGIE)
m‘lu;u*;}n, Terik ViTis ﬂ

0254710011
Quincay - 41130 MEUSNES
www.chateaudequincay.com

Ouvert : lundi au samedi : 10h-12h

14h-19h. Fermé dimanche
et jours fériés

Ouvert : HS : lundi au samedi :
9h-12h30 / 14h-19h.
Dimanche : 9h-13h.
BS : tlj sauf dimanche :
9h-12h30 / 14h-18h

Ouvert : lundi au samedi : 10h-12h

14h-19h. Dimanche sur rdv et a
partir du 1/04 : 10h-12h.
Fermé 31/12 et 1/01

VISITE DE LA V16N T py (A
DEGUSTATION DE yjy GRATU!TE{
ACCUEIL 6Roup

DOMAINE SRUVETE

Spécialité : AOC Towraine, AOC Towwaine Chenonceauws, AOC
Crémant de foire, Cabernet Fhanc, Chardonnay, Chenin, Cét,
Gamay, Pineaw d’Qunis, Sounsi , JUo de aising.

Produire des vins authentiques, étonnants et généreux, c’est notre
ambition. Choix de la culture biologique : Savoir-faire exigeant qui
préserve lavie, laisse s’exprimer le sol, respecte nos raisins et donne une
personnalité a chacun de nos vins. Cave Touristique label excellence.
Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting. Authentic, organically-
produced wines.

0254714868
15 route des Vignes
41400 MONTHOU-SUR-CHER  jo. oy

www.domaine-sauvete.com Teuksmaues .". . ﬂ Q *

VISITE DU CHAL
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE
ACCUEIL GROUPE

DOMAINE MERIEAY

Spécialité : Vino Blancs et vino Rougeo (Sauwvignon, Gamay,
Cakernet, Pinot Hoir, Cét) et ‘Méthode Trhaditionnelle.

Vignerons de peére en fils depuis 4 générations, ce qui caractérise notre
exploitation familiale c’est 'amour de notre métier, la passion du vin et
de la terre.

Winery visit; Free wine-tasting. We have had a passion for winegrowing
from father to son since 1886. Free or guided visits.

0254321423
69 rue de Vierzon
41400 MONTRICHARD ﬂ

L1y
5 @@

www.merieau.com mu-qmquas @

VISITE DE LA ViGN £ U CHAT SUR Ry

DEGUSTATION b VIN SRATUITE
DOMAINE DES CAILLOTS

ACCUEIL Ghoupe
Spécialité : Blanc, Rosé, Rouge et Fines Bulles en AOC Touraine
Chenonceauwsx, Touraine et Rooé de Loire.
Découvrir le Domaine des Caillots, c’'est entrer sur une propriété fa-
miliale aux valeurs fortes, transmise de Pére en Fils depuis des géné-
rations. Nous vous invitons a venir vivre un moment de partage et de
découverte autour de notre métier : Vigneron. Cave Touristique label
excellence.
Vineyard & Winery visit upon reservation ; Free wine-tasting. Welcome
to a family-owned estate with strong values, passed from Father to Son
for generations.

0254322707

2 chemin du Vigneron, le Grand Mont
41140 NOYERS-SUR-CHER
www.domaine-des-caillots1.e-monsite.com

L {0
muu;}u ®.
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Ouvert : lundi au vendredi : 9h-12h
14h-19h. Samedi : 9h-12h /
14h-17h. Fermé dimanche
et jours fériés

Ouvert : HS : lundi au samedi sur rdv.
BS : lundi au vendredi sur rdv

Ouvert : lundi au samedi : 9h-12h
14h-18h. Fermé dimanche
et jours fériés

28 -(‘fclwppéeag,owmtandea

VISITE DU CHAT SUR Ry
EGUSTATION DE y1y GRATUITE

DOMAINE DES CHEZELLES AL el

Spécialité : AOC Towraine Chenonceawx Blanc, AOC Touraine
Sawsignon, Rosé, Cat, Cabernet, /6P Val, de foine Chardonnay,
Pinot Hoirn, AOC Crémant de Loire, Juo de Raisin

Depuis 2016, le Domaine des Chezelles, c’est I'histoire d’une aventure
familiale. Philippe, Catherine et Aurélie DEROUET, tous les trois néo-
vignerons vous accueillent pour vous faire déguster leurs vins issus d’'un
terroir riche. Le Domaine produit des vins souples et fruités, élégants
et aromatiques. Venez découvrir leur parcours et partager avec eux le
golt du vin.

Winery visit upon reservation ; Free wine-tasting. Since 2016, our wine
estate has been the story of a family adventure. We produce supple and
fruity wines that are sophisticated and aromatic.

0254751394-0638184613

18 rue du Grand Mont

41140 NOYERS-SUR-CHER
www.facebook.com/domaine.chezelles

EQ‘D@@@

DEGUSTATION DE VIN
GRATUITE

DOMAINE PASCAL GIBAULT

Spécialité : AOC Touwraine Chenonceawx Blanc, AOC Touraine
Blanc, diffénentes cuwées en Saunsignon Blanc, /6P Val de Loire

Le Vignoble Pascal Gibault est basé sur une exploitation familiale
depuis 3 générations. Pascal a une sensibilité de la consommation
contemporaine des vins. Il a conscience des vins correspondants aux
besoins des consommateurs de notre temps, les conceptualise, et leur
donne forme. Son travail sur le domaine, ses vins, sont une ceuvre
authentique d’Artisan de la Terre.

Free wine-tasting. This vineyard has been owned by the same family for 3 ge-
nerations. The work on the wine estate and the wines are the authentic craft
of an Artisan de la Terre'

0254710995-0675237209
15 rue des Vignes, Les Martiniéres
41140 NOYERS-SUR-CHER
www.pascalgibault.com

CONFRERIE DES VIGNERONS st
DEOISLY ET THESEE

Spécialité : AOC Touraine, AOC Touraine Qisly, AOC Chewverny,
AOC Chineon, AOC Olemalwdeéﬁouw AO0C Rooé de foine,

AOC St Vicolas de B , AOC Saumun Champigny,

AOC Coteaws de ’'Qubance, 406’ Quant de Chaume...

La Confrérie des Vignerons de Oisly et Thésée regroupe 20 vignerons
répartis sur 200 ha entre le plateau de Oisly et les coteaux de la vallée
du Cher. Elle offre une gamme complete de domaines spécialisés dans la
production de vins haut de gamme et la mise en bouteilles a |a propriété.
Winery visit upon reservation ; Free wine-tasting. We bring together 20
wine producers from across 200 hectares between the Oisly plateau and
the hillsides of the Cher valley.

0254797520
5 rue du Vivier - 41700 OISLY
www.confrerie-oisly-thesee.fr

L 30006

Ouvert : lundi au vendredi :
10h-12h / 14h-18h. Samedi :
10h-12h ou week-end sur rdv. Eté :
mardi au samedi : 10h-18h. Service
de planches a grignoter le midi.
Fermé : derniére semaine d’ao(t

Ouvert : lundi au vendredi : 9h-12h
14h-18h. Samedi sur rdv.
Fermé dimanche et jours fériés

Ouvert : lundi au samedi : 8h-17h.
Fermé du 22/12 au 2/01

VSITE DE |

DEGUSTATION )
PLANCHE

ACCUEI

A VIGNE 7 DU (i syp ppy
EVIN £T DE nRobyjrs lO(AUX :
iy
DIV'N lOIRE ING-CAR

Spécialité : AOC Touraine, AOC Towraine Qisly, Sauvignon blanc,
Cét, Gamay, Pineaw d’Qunis, Pinot Hoir.

Domaine en conversion Agriculture Biologique créé en 2015 a Oisly,
petit village au cceur des chateaux de la Loire, par Aude Clavier, cenologue,
accompagnée par son mari Emmanuel. Installée dans le village de ses
ancétres vignerons, Aude a retrouvé le fruit de ses racines ou est né ce
vin Divin.

Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting and local produce tasting
(charges apply — upon reservation). A wine estate committed to organic
farming practices, created by Aude Clavier, an cenologist, and her

husband, Emmanuel. -
e @@@O
g, FRanse S
mU'ﬂ"ﬂUW ---

i
(en conversion)

0254588703—-0610892611
60 route de Contres - 41700 OISLY
www.divinloire.com

DEGUSTATION DE
VIN GRATUITE

DOMAINE JACKY MARTEA

Spécialité : AOC Touraine Sauvignon, Gamay, Pineaw d’Qunis.
Towraine Chenonceawsx Blanc et Rouge. Crémant de Loire.

Sur la rive gauche du Cher, notre domaine familial propose, en appella-
tion Touraine : les épices du Pineau d’Aunis, la puissance aromatique du
Sauvignon, la légereté et le fruité du Gamay. Fétez, célébrez avec le frui-
té de la Méthode Traditionnelle Rosé ou les fines bulles du Crémant de
Loire | Découvrez nos deux nouvelles cuvées en Touraine Chenonceaux :
«La Chipie», blanc tout en finesse, «Tandemn», rouge aux tanins souples
et soyeux.

Free wine-tasting. We produce Touraine Sauvignon, Gamay and Pineau
dAunis appellation wines. Red and White Touraine Chenonceaux wines.
Crémant de Loire.

0254715000
36 rue de la Tesniére - 41110 POUILLE
www.domainejackymarteau.fr

o
®®

ISITE DE LA VIGNE 7 DU CHA
D[G\ISTMION DE VIN GRATUITE
ACCUEIL GROUPE

DOMAINE DE LA ROCHETTE

Spécialité : AOC Touraine S , Pineaw d’Qunis, Gamay,
Fleun de Printemps (Gamay- ‘Pmol;‘l’[ouv) Prestige du Vigneron
(Cakernet-Cat), AOC Touwraine Chenonceaus blanc et \

Le Domaine de |la Rochette est un domaine viticole familial, situé a Pouillé
sur les coteaux du Cher. Les vignes bénificient d’un terroir d’exception ; le
vin d’'un chai moderne et de caves creusées dans le tuffeau.

Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting. Family-owned wine estate in
Pouillé in one of the most beautiful regions in the Cher Valley.

0254714402-0610034741 3
79 route de Montrichard - 41110 POUILLE
wwwyvin-rochette-leclair.com

HO®
®@
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Ouvert : sur rdv

Ouvert : HS : tous les jours : 9h-20h.
BS : lundi au samedi : 9h-19h.
Dimanche sur rdv

Ouvert : 1/02 au 15/11 :
tlj : 10h-19h.
16/11au 31/01:
lundi au samedi : 16h-19h

30-8c/wppéeagowunw1dea

VISITE DY CHAI
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE

DOMAINE DES CAVES DE LA POTERIE

Spécialité : Gamay, Cabernet, Cét, Sauvignon, Roosé cépage Ca-
bennet, juo de aising clasoique ou pétillant, fines bulles blanches
et 00ées.

Propriétaire récoltant et indépendant en appellation Touraine et Vin de
Pays, je vous propose de découvrir une gamme de produits diversifiée
pour le plaisir gustatif des petits et des grands.

Winery visit ; Free wine-tasting. We are an independent operation,
harvesting grapes in the Touraine et Vin de Pays appellation, and we offer
a range of products.

02547516 62-0683299743
652 route de la Poterie

41110 SAINT-AIGNAN
www.lescavesdelapoterie.com

LIQIC)

VISITE DE LA VIGNE ET DU CHAI
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE

DOMMINE DE LA GIRMIDIERE

Spécialité : 406"7'owwww Sauvignon, Gamay, Cabernet, Cot, vins
bulles blanches et vooées, jus deraivin pé .
A 3 min du ZooParc de Beauval, au milieu des vignes, le Domaine de la
Girardiére vous accueille dans la convivialité pour une découverte des
vignes et de son histoire. Venez rencontrer Sylvie qui vous fera déguster
ses vins blancs, rouges, rosés, effervescents et partager son travail de
vigneronne. Emplacements camping-car enherbés a disposition.
Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting. 3 minutes from the Beauval Zoo-
Parc, come and see Sylvie, taste her wines and learn about her work as a wine
producer.

02547542 44

283 route de la Girardiere
41110 SAINT-AIGNAN
www.domaine-girardiere.fr

*‘@@@C
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ISITE DE LA VIGNE €1 DU CHAI
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE il
DE PRODUITS LOCAUX, (PRYANT)
ACCUEIL GROUPE ET CAMPING- -(AR

LES PIERRES D'AURELE

Spécialité : Vino de Loire en AOC Touraine,
Touraine-Chenonceawsx et Chémant de Loire,
Sauvignon klanc et Chenin, Cét, G , Pineaw o’ Qunis...
Domaine familiale de 22 ha situé dans la Vallée du Cher, a 5km de
Chenonceaux. Vin de qualité produit selon un mode de production
respectueux de I'environnement et des terroirs (Terra Vitis).

Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting and local produce tasting
(charges apply — upon reservation). Pierre dAuréle owns 22 hectares of
vines surrounded by woods.

0254759473-0699 352779
1la Chauverie

41400 SAINT-GEORGES-SUR-CHER
www.lespierredaurele.com

*@@@C
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TOURSTIGUES

Ouvert : lundi au vendredi :
17h-19h. Samedi : 10h-18h
ou sur rdv

Ouvert : lundi au vendredi : 9h-12h
14h-19h (8h en HS). Samedi sur rdv

Ouvert : tous les jours : 9h-18h30

VISITE DE A ViGN £ EETDU (Al
SUR RENDEZ- 01
D[GUSTHTIOND VIN GRATU

DOMAINE DE LA BLINIERE " comee i

Spécialité : AOC Touraine Blanc, Rouge, Rosé,

Fineo Bulles de Touraine.

Petite exploitation familiale située au milieu des vignes, existe depuis
1870, vous propose de découvrir ses vins d’AOC Touraine (blanc, rosé,
rouge et fines bulles de Touraine) produits dans la tradition, a partir de
vignes cultivées en lutte raisonnée.

Vineyard & Winery visit upon reservation ; Free wine-tasting. A small,
family-owned wine estate since 1870, discover our Touraine appellation
wines, made from vines grown using environmentally-friendly methods.

0254714860-0678067523

3 chemin de la Bliniere

41140 SAINT-ROMAIN-SUR-CHER

www.domainedelabliniere.fr @@

VISITE DE LA VIGNE T
DU CHAI SUR ROV

ACCUEIL GROUPE ET
CAMPING-CRR

DOMAINE DU BIEN VIVAE

Spécialité : AOC Touraine Blanc, Rouge, Rooé,

Fines Bulles de Tounaine, AOC Tounaine Chenonceau
Exploitation familiale depuis 3 générations, le Domaine du Bien Vivre
possede un vignoble cultivé de facon traditionnelle et respectueuse de
I'environnement. Visite guidée du chai et vinification.

Vineyard & Winery visit upon reservation. Family-owned for 3 generations,
this vineyard balances traditional and environmentally-sustainable
production methods.

0254717374-066117 4463
15 route du Petit Village

41140 SAINT-ROMAIN-SUR-CHER
www.domainedubienvivre.fr

PHO®
“é'&":%ﬂ ®®

VlSlTErl)[ LA VIGNE £T DU CHAI SUR Ry
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE
DOHAINE DU CHRPITRE Mt
Spécialité : AOC Touraine Chenonceaux,

AOC Touraine : Saunsignon, Cét, Cabernet.
Notre famille vigneronne depuis prés de 2 siecles a su nous transmettre
ce savoir-faire ancestral de la culture de la vigne. Le fruit de notre tra-
vail est élaboré artisanalement dans les caves de notre domaine. Nous
saurons vous accueillir dans notre cave pour vous faire découvrir TAOC
Touraine Chenonceaux lors d’'une dégustation conviviale.
Vineyard & Winery visit upon reservation ; Free wine-tasting. Wine pro-
ducers for 2 centuries, our family welcomes you to our cellar to try the
Touraine Chenonceaux appellation wine.

0254717122-0675200495
82 rue Principale

41140 SAINT-ROMAIN-SUR-CHER
www.domaineduchapitre.com

.
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Ouvert : Toussaint a Paques :
mardi au samedi : 9h30-12h30
14h30-18h. Paques a Toussaint :
lundi au samedi : 9h30-12h30
15h-18h30. Fermé les jours fériés

Ouvert : lundi au vendredi :
9h-12h30/ 14h-18h30.
Samedi sur rdv

Ouvert : tous les jours sauf
dimanche. HS : 8h-12h / 14h-18h.
BS : 8h-12h / 14h-17h

32 -é;clmppéeagowwmndea

DEGUSTATION DE yyy GRATUIT
t
ACCUEIL GRoUPE SUR oy

LA MAISON DU TOURAINE

Spécialité : AOP Touraine Chenonceaws, AOP Touraine (Blanc,
Rouge, Rosé), Crémant de Loire, Méthode Thaditionnelle.
Fondée en 1957, |a cave des Vignerons des Coteaux Romanais regroupe
200 ha de vignobles sur les meilleurs terroirs de la Vallée du Cher et
du plateau de Sologne viticole. Nous produisons des vins AOC Touraine
en rouge, rosé, blanc, méthode traditionnelle, Touraine Chenonceaux et
Crémant de Loire. Vente de vins en bouteilles et fontaines, vins du Val de
Loire, produits du terroir, idées cadeaux.

Free wine-tasting. The wine cellar brings together 200 hectares of
vineyards across the Cher Vallley and Sologne vinicultural plateau.
Wines, local produce and gift ideas.

02547170 74
50 route Principale
41140 SAINT-ROMAIN-SUR-CHER

Fm
www.cave-vcr.fr vt @OEE@

ISITE DE LA VIGNE £7 DU CHAI
DEGUSTATION DE VIN GRATUITE
ACCUEIL GROVPE

BIET JEAN-MARC

Spécialité : Vins AOC Tounaine Sauwsignon blanc, Rosé, Gamay,
Pinot Noin, Cét, Méthode Thaditionnelle et jus de vaisin
Nous sommes situé a Seigy, a 500 métres du ZooParc de Beauval. Nos
vignes sont plantées sur l'aire d’appellation Touraine. Nous proposons
des vins blancs, rosés et rouges, et des pétillants avec ou sans alcool. Ve-
nez déguster nos vins, nos cuvées et découvrir notre Domaine familial.
Possibilité de dégustation a théme sur demande.
Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting. Family-owned estate 500m from
the Beauval ZooParc in the Touraine appellation.

0254 753434
38 route de Bel-Air - 41110 SEIGY
www.domaine-jeanmarcbiet.com e Vims PO®PS®

VISITE DE LA VIGNE ET DU (HAl
DEGUSTATION DE VIN GRATYITE
ACCUEIL 6RoupE

LE CHAT DES VARENNES

Spécialité : Cakernet, Gamay, Sauwvignon, Pinot-Voir, Ct,
Rooé, fines bulles de Touraine, jus de raising pétillants v0oé,
pineaw d’aunio.

Le Chai des Varennes est une exploitation familiale créée dans le milieu
du XIXeme siecle et transmise de pere en fils, située en plein coeur de la
Touraine.

Vineyard & Winery visit ; Free wine-tasting. Family-owned estate since
the 19th century, passed down from father to son in the heart of Touraine.

06 67 44 66 66

5 impasse des Varennes

41140 THESEE o®
www.lechaidesvarennes.free.fr e

©photo : Dominique Couin

. Le chateau de Chenonceau invite_les
=y i producteurs de Touraine Chenonceaux
pour une soirée inoubliable. La nuit

venue, le temps d’'une « Dégustation
sous les Etoiles », venez flaner, un verre
a la main, dans les jardins illuminés,
accompagnés par la musique d’Arcan-
gelo Corelli. Un moment unique pour
découvrir et apprécier I'identité de ce
vignoble et de ses vignerons, dans le
plus majestueux des cadres.

Dégustation dans la Cour d’'Honneur
du Chateau et dans la Grande Galerie

sur le Cher, exceptionnellement ouverte
en soirée. Samedi 21 juillet 2018 de 21h30
aminuit-6€

www.chenonceau.com
www.vintourainechenonceaux.fr

Lo

TOURISTIQUES

VIGHONLE BY VAL BE LSINE

Leo caves

DU VIGNOBLE DE LOlREe [

www.insvaldeloire.fr

Les domaines viticoles labellisés Caves touristiques du Vignoble de Loire® vous ga-
rantissent un accueil de qualité, des horaires réguliers d’ouverture, une dégustation
commentée gratuite (pour les individuels) dans un lieu aménagé et la vente a l'unité.
Contactez-les, ils seront ravis de vous recevoir pour vous faire partager leur passion pour
la vigne et le vin.

(‘fc/wppéeag,owmwm-m
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Ouvert :1/04 au 31/10:
tlj sauf lundi

Ouvert : tlj en juillet et aoGt.
Vendredi soir et week-ends en mai,
juin et septembre

36-(§c/mppée¢gomnwndea

MENU = 1150 €4 15 ¢
HENU ENFANT - 6 50 ¢

LE MONT BURGER

Spécialité : Joi von &
Mont Burger propose un large choix de burgers faits maison a base de
produits locaux (viande hachée et frites « maison »). Partenariat avec la
boucherie Marinier de Montrichard.

Home-made burgers and salad.

0254753183
40 rue nationale
41400 MONTRICHARD

BISTROT'QUAI

Speccalxte ban a temines, bocawx et produits locawx...

« Bar a terrines » dans notre maison éclusiére, au bord de la riviere.
Nous servons des produits locaux, une quinzaine de terrines, vins de
la Vallée, sodas, jus et boissons locales ou de pas trop loin. Les terrines
sont servies avec du pain de campagne, carottes fraiches. Nous avons
également des glaces artisanales.

In our lockmaster’s house, we serve local produce, 15 different terrines
and Valley wines.

0952540242

3 rue de I'Ecluse

37 150 CIVRAY-DE-TOURAINE

www.bistrotquai.fr @@

Elodie et David vous accueillent dans leur véritable créperie bretonne
située en centre-ville. Nous vous proposons notre « formule déjeuner »
en semaine ainsi que notre carte des galettes de sarrazin et crépes
froment a chaque service.

0254750365
29 rue Paul Boncour

41110 SAINT-AIGNAN % AOO®®

www.facebook.com/Créperie-Au-Bigouden

Du haut de son 1° étage, ce petit restaurant coloré et lumineux vous
accueille place de la Paix. Un endroit insolite ou petits et grands sont
invités a venir découvrir notre cuisine maison. Eté comme hiver, ve-
nez profiter d’un burger 100% maison et son verre de vin bio, de pates
fraiches a I'ail des ours ou encore d’un thé gourmand. Les 3 chemins
c’est aussi la garantie d’une cuisine fraiche, saine et d’'une multitude de
produits bio et bien sir locaux ! Réservé aux curieux.

0981306633
11 place de la Paix

41110 SAINT-AIGNAN % o ®

www.Facebook.com/HerberieDes3Chemins

échappéeagou/wmwwtea- 37



MENU = 27 € A 26 €
MENU ENFANT - 7,50 € 17,50 ¢
MENV GROUPE - 23,50 € A 7450 €

FERME AUBERGE LA LIONNIERE

Spécialité : o . . de Loy ferme cuininé
<« tout maison ».

En pleine nature, loin du tumulte citadin, venez découvrir ou redécou-
vrir les saveurs d’antan, cuisinées « tout maison », en toute simplicité et
selon les productions de notre ferme : canard, poulet, coq, pintade, mais
également agneau et chevre. Réservation tres conseillée.

Home-made produce from the farm.

Ouvert : 15/02 au 30/11.
HS : tlj sur réservation.
BS : tlj sauf dimanche soir et lundi

0254752499

1 rue dela Lionniere
41110 MAREUIL-SUR-CHER
www.lalionniere.fr

Bl 8359

AT

LES FERMES AUBERGES
GOUTEZ AUX SAVEURS
DE NOS PRODUITS...

Une table a la ferme

Venez golter aux multiples saveurs de nos produits fermiers. Chaque
menu vous propose des recettes ¢laborées a partir de produits locaux
de qualité, essentiellement issus de I'exploitation agricole : dégustez
vins, charcuterie et viandes, dégustez des fromages .. toute la
gastronomie d’un terroir a portée de fourchette.

Un accueil convivial

Recu par le fermier aubergiste et sa famille, vous apprécierez la
convivialité d'un accueil chaleureux dans un cadre architectural au-
thentique et un environnement naturel préservé. N'oubliez pas de
réserver votre table avant de vous déplacer | Et sachez que certains
fermiers peuvent aussi vous héberger (en chambres d'hétes ou gites).

]

Ouvert : juillet et aolt : tljs sauf
mercredi soir et jeudi. BS : lundi midi
et mardi midi ; vendredi, samedi
et dimanche

Ouvert : Juillet - aolt : mardi soir
au dimanche soir. BS : vendredi soir
au dimanche soir

MENU = 18 € A 28 €
Mwwrmé
NU GROUPE : 21 € A 33 ¢

LES 7 CAVES

Spécialité : viandes ghillées aw few de bois, champignons crus

ou fancis et cuisings.

Installé dans un ancien chai a vin troglodytique, notre restaurant vous
propose 3 menus, ainsi qu’'une carte variée. Viande grillée au feu de bois
en salle. Terrasse fleurie.

In a former troglodyte winery, we serve meat grilled over a wood fire, and
raw or stuffed mushrooms.

0254320863

2 impasse Bellevue

41400 BOURRE %
www.les2caves.com

GNAN
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MENY = 2050 € j 79 ¢
ENU ENFANT - 10 ¢

[E BOUSQUH U GROUPE = Noys comsumk

Implante au mllleu des vignes dans une ancienne cave a vin aménagée
en restaurant, venez y déguster une grillade cuite au feu de bois, devant
vous, dans la grande cheminée.

In this former wine cellar turned restaurant, try grilled food cooked over
a wood fire.

==

0254714444
6 rue de la Cave

41110 POUILLE %
www.le-bousquet.com

(‘fc/mppée@gowummdea- 39
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Ouvert : HS : tlj sauf dimanche midi
et lundi midi.
BS : tIs sauf lundi et mardi

Ouvert : 1/04 au 31/10 : tlj

40 -édmppée@gowrmandea

MENU <17 € 1 €
HENU ENFANT - ¢ €

L'ADRG10

Dans la rue principale de Montrichard, 'Adagio vous propose de décou-
vrir sa carte composée d’entrées, de plats traditionnels, cuisine gour-
mande et savoureuse, ses spécialités du terroir (ris rognon de veaux
sauce cognac, gambas en persillade, osso bucco de veau a l'orange,
et son burger a l'italienne I’été...), mais également ses spécialités ita-
liennes ainsi que ses pizzas et nombreux desserts maison. En hiver,
déguster ses spécialités de montagne (raclette a la roue, fondue au fro-
mage, tartiflette...).

Tasty traditional french and italian cooking. In winter, enjoy its mountain
specialities.

0254322944

72 rue nationale

41400 MONTRICHARD
www.adagiomontrichard.fr

%ﬂb‘@@
®O®©

HEND = 14 ¢ 5
MENY ENeayr gyfoi

LE PROCOPIO

Spécialité : pizza, viande, burgers et

Dans une ancienne chapelle du Xlle siecle, en plein cceur de la cité

médiévale, le Procopio vous propose des pizzas, salades ainsi que des

crépes. Produits faits maison. Partenariat avec la boucherie Marinier de

Montrichard.

Pizzas made in a wood-fired oven, salad, savoury crépes, meat and fish.
0254325474

1 rue Celerin *@@@

41400 MONTRICHARD ®@

-

DU COTE

Ouvert : mardi au dimanche midi

LA DEGUSTATION !

1- favue
observez le vin pour

connaitre son age,
sa richesse en alcool...

2- f’edorat
inspirez pour déceler

les ardbmes et vous faire
une premiere impression

DE MONTRICH

—‘ [T ———

s s S RN

— ——
ARD
MENU < A PARTIR DE 13,90 ¢

[ A LA CARTE
MENU ENFANT - ¢,90 €

LE CUL DORE

Spécialité : cocottes, planches, pierades... @mbiance de bar &
wino et tevvasse en été.

Une cuisine conviviale qui sarticule autour de vins de qualité. Nos plats
s’inspirent de produits frais, de saison et locaux dés que possible.
Restaurant and wine bar in a welcoming environment with authentic,
stylish decor.

02547199 68

66 rue nationale
41400 MONTRICHARD
www.leculdore.com

®©

®
@

@@

Faites tourner le vin
dans votre verre et
inspirez a nouveau
pour découvrir de
nouveaux aromes

3- e golit
goltez en inspirant
un filet d'air...

£ APPRECIEL |

8chappéeagowwwndea- 4



Ouvert : 24/03 au 11/11 : tlj

Ouvert : tlj

42 -c‘,;chappéeagowzmandea

ME
MENU
MENU GROY

NU - 30 €
ENFANT < 10
PE < NOUS [ONSUL TE

LE MASRI-MARA

et (yw,aaom» culinaines exotiques.

Situé au cceur du batiment central de I'hotel Les Hauts de Beauval, le
restaurant Le Masai-Mara vous transporte au cceur de la savane africaine
et de ses somptueux décors.

In the central building of the ‘Les Hauts de Beauval’ Hotel, the Masai-Mara
will transport you to the heart of the fertile plains of the African savannah.

HOG®O®
Oee®

02 5475 6000
41110 SAINT-AIGNAN
www.leshautsdebeauval.com

WL 1350 €A 30 €

MENU ENFANT <10 €
MENU GROUPE : NOUS CONGULTER

LE SICHUAN

Spécialité : recettes de saison alliant produits locaws et créations
culinaires

Ponctué de rouge ﬂamboyant et d’'une fine décoration chinoise, le
restaurant des Pagodes de Beauval accueille les visiteurs dans un cadre
convivial. Le Chef-Cuisinier propose des recettes de saison alliant
produits locaux et créations culinaires exotiques.

Seasonal recipes combining local produce with exotic culinary creations,
served in a restaurant decorated in the Chinese style.

02 54 75 6000
41110 SAINT-AIGNAN n HOBO®

www.leshotelsdebeauval.com

DU COTE DE SAINT-AIGNAN Cuisine dumonde

Ouvert : 3/03 au 11/11 : tlj

MENU 30 €
MENU ENFANT - 10 €
MENV GROUPE - NOUS CONSULTER

LE TEGALLALANG

mmﬂwwéeap/wdwmlocwwcomonmm

Avec sa cuisine savoureuse et ses buffets alléchants, ce restaurant
vous invite a un moment de détente et de plaisir gastronomique. Plats
régionaux, avec une thématique de cuisine nouvelle et une pointe
d’exotisme. Salles majestueuses avec vue panoramique sur la terrasse
surplombant le plan d’eau.

Delicious cuisine, mouth-watering buffets and regional dishes - new
cooking, with a hint of the exotic.

02 5475 6000
41110 SAINT-AIGNAN
www.leshotelsdebeauval.com

HOGY®
OPe®

363 CHAMBRES A PROXIMITE DU ZOOPARC DE BEAUVAL

‘g”.ﬁf."r:ﬂ. [

02 54 75 6000 / reservations@leshotelsdebeauval com

HOTELSBEAUVAL.COM




Ouvert : 21/02 au 31/12 : le soir
du lundi au samedi. Le midi sur
demande, a partir de 10 pers.

Ouvert:1/03 au 11/11 et 21/12
au 6/01 : tlj pour diner

L4 -éc/wppéeagoumnwzde@

MEN : 78 € A 45 €
MENU ENFANT - 10 € i 15 €
MENU GROUPE - 25 € A 45 ¢

LA TABLE DU MANOIK

Spécialité : asperges et praises du Val de Cher, morceauss de
Une cuisine franche et élaborées a base de produits frais et de saison,
dans un cadre élégant. Diplémé de I'Ecole Hoteliere de Lausanne.

An elegant restaurant serving authentic cooking made from fresh, seasonal
produce. Diploma from the Ecole Hételiére in Lausanne.

0254784539

23 rue des Combattants en AFN
41700 CONTRES
www.manoirdecontres.com

LA CLOSERIE DU RELAIS DES LANDES

Spécialité : foie

Ancienne proprlete V|t|cole du XVIIWE siecle transformée en gentilhom-
miere, la table de |a Closerie du Relais des Landes vous propose une cui-
sine de saison savoureuse servie devant la belle cheminée seigneuriale
ou dans la véranda ouverte sur le jardin. Selon la saison, prolongez votre
soirée en terrasse ou dans nos salons au coin du feu ! Le parc de 12 ha
arboré et fleuri vous invite a |a flanerie.

Delicious seasonal cooking served in front of a beautiful seigneurial fire-
place or in the veranda overlooking the garden.

0254444040

D7, lieu-dit «Les Landes»
41120 OUCHAMPS
www.relaisdeslandes.com

LIISIOIEIT)

oBk:g

DU COTE DE CONTRES Cuisine traditionnelle

Ouvert : lundi au samedi (déjeuner).

Vendredi et samedi (diner). Fermé
dimanche et 3 semaine en aolt

Ouvert : tlj sauf dimanche soir
(et vendredi soir en hiver)

Ouvert : 31/03 au 3/11 : tlj

HENU 13 € 4 33 ¢
HENU ENFANT < 10,50 €
MENU GROUPE - NouS CoNSuLTER

LE BOUCHON DE SASSAY

Spécialité : Foie gras, QSup cocotte au foie gras,
Tenmine du Bouchon, Qmelette V. mgmw(amconunande)

Une ambiance chaleureuse et conviviale, une carte variée et gour-
mande, un menu «cuisiné» différent chaque jour, une grande terrasse
ombragée dés que le soleil pointe son nez ainsi que trois salles, n’hési-
tez pas venez déjeuner au Bouchon de Sassay.

A warm and welcoming environment with a varied and delicious menu,
which changes every day.

0254795338

2 route de Contres

41700 SASSAY
www.lebouchondesassay.fr

HOOY®
EBccce

€

MENL - DENG € RO
AL AN 1€
ENL GhOWRE < 4 € R AT

LE VIEUX FUSIL

Spécialité : cuisine de nos grands-meres Solognotes : téte de
Viau, poissons d'étangs, cuisse de , willons.

La bonne cuisine de nos grands-meres ! Service en hablts d’autrefois les
week-ends et sur demande pour vos banquets. Mieux qu’un restaurant,
un musée ! Ici ca mijote, ca sent bon la popotte d’antan ! La téte de
Viau, les guernazelles ou I'chieuvre de cheu nou, le sandre, le brochet,
le gibier ou les champignons. Venez découvrir nos « solognoteries » !
Formule Bistrot en semaine les midis.

Our grandmothers’amazing cooking served by waiters in traditional dress on
weekends. Our bistro serves a weekday lunch menu.

HOONDWOPE®E®

Bl oo &

0254987131

1140 route de Contres
41230 SOINGS-EN-SOLOGNE
www.levieuxfusil fr

DU COTE DE MONTRICHARD

MEN 19,50 € A 66 €
HENY ENEANT = 13 € 4 17 €

LA TABLE DU ROY MENU GROUPE - 75 € A 70 ¢

Spécialité : Croustillant de pied de cochon, chéme de topinambounrsy ;

Sandre aw beurre blanc, multicolore de légumes ; Mousse de

Samte‘Mawzede‘Towwme crodtons prits, miel de chdtaignier ; e
du Chéteaw : Ozepea&uzettep/zepa/zeea en oalle, chéme

a lalcool d’ maison et

Ancienne demeure royale construite sous Charles VII, cet hotel de charme

de 32 chambres vous invite a découvrir son restaurant gastronomique

« La Table du Roy » ou I'on vous propose des mets et vins d’inspiration

régionale.

Gastronomic restaurant in a former royal palace built under Charles VII.

0254323201

Chateau de Chissay

41400 CHISSAY-EN-TOURAINE
www.chateaudechissay.com

@o=®
B ElCes
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DU COTE DE MONTRICHARD ~ Cuisine traditionnelle

DU COTE DE MONTRICHARD ~ Cuisine traditionnelle

Ouvert : tlj

Ouvert : HS : tlj. BS : tlj sauf
dimanche soir, mardi soir
et mercredi

Ouvert : tlj sauf mardi et mercredi
(ouvert le mardi en été)

46 -éc/mppéeagatwrmndea

MENU - 19,50 € 4 57 ¢
HENU ENFANT - 9,50 €
MENU GROUPE - A PARTIR DE 16 ¢

LE BELLEVUE

Spécialité : sandre, vio deveau,

Dans notre salle avec vue panoramique sur le Cher nous vous offrons
dans la plus grande harmonie tous les plaisirs de la table. Le Chef utilise
les produits du terroir, propose quelques spécialités, subtiles mariages
d’épices et d’herbes, préparées avec la finesse d’'une cuisine de tradition.
Les excellents vins connus du monde entier, produits par les viticulteurs
environnants, raviront votre palais.

The Chef uses local produce and serves specialities, with subtle blends of
herbs and spices.

0254320617

24 quai de la République
41400 MONTRICHARD
www.hotels-montrichard.com

NBE®®

MENV = 2150 € 37 ¢
HEND ENFANT - q 50 ¢

LE BISTROT DE LA PLACE

:wiandes, , plats thaditionnels.
Plats traditionnels faits maison. Viandes provenant de la boucherie
Marinier de Montrichard. Menu a partir de 21,50 € et menu enfant
disponible.
Traditional cooking. Restaurant at the bottom of the keep. Meals served on
the terrace in summer.

0254323303
3 rue du Pont
41400 MONTRICHARD

HO®WO®®

MEND < 15 € § 37 ¢
HENU ENFANT - 9 ¢
HENU GROUPE & PARTIR DE - 75 ¢

LES CLOSERA

et authentique, a partin de produits Prais de saison.

Au cceur des vignobles de Loire, entre Amboise, Chenonceaux et Chaumont-
sur-Loire, Christophe & Sophie Lunais vous accueillent au sein de leur
domaine de 10 ha, entouré de foréts et d’étangs. Passionné par la cuisine
depuis I'enfance, Christophe propose une cuisine de terroir, sincere et
authentique, réalisée a partir de produits frais de saison. Marqué par
sa collaboration avec Héléne Darroze et son amitié avec Yoann Gérard
Huet, tous deux étoilés, il s'attache a revisiter la tradition avec une
grande attention portée a la qualité des produits a I'esthétique de ses plats.
Local, honest and authentic cooking, made with fresh, seasonal produce.

HOOI®DOPE®E

Bl B =
-

0254573273

Les Closeaux

41400 VALLIERES-LES-GRANDES
www.lescloseaux.com

MENU : 17 € A 30 €
MENU ENFANT : 17 €
MENU GROUPE = NOUS CONSULTER

LES TERRASSES DU LUCCOTEL

Spécialité : cuisine traditionnelle, de terroin.

Les Terrasses, restaurant du Luccotel vous invite a vous asseoir dans une
atmospheére baignée de lumiére. De votre table vous bénéficierez d’'une
vue panoramique sur le parc de I’h6tel qui domine la cité médiévale de
Loches-en-Touraine. C6té gourmand, notre Chef vous invite a déguster
une cuisine de terroir généreuse et spontanée qui fait la part belle aux
produits de saison. La cuisine est faite maison dans un esprit familial.
A family-style restaurant, serving home-made cooking using seasonal
ingredients.

0247913030
12 rue des Lézards
37600 LOCHES
www.luccotel.com

HOBNDB®E®OO®E®

oos B8

Ouvert : 10/01 au 20/12 :
tlj sauf samedi midi

MENU - 20 € 4 75 ¢
HENU ENFANT - 10 ¢
MENU GROUPE - F 19 ¢ § n€

« COTE JARDIN » LE CLOS DV (HER

Spécialité : po:deltede‘?{acaneb[,egwnead’
sandhe beurre blanc.
Le restaurant « Coté Jardln » vous accueille pour un déjeuner ou un
diner entre amis, en famille ou en groupe pour partager un moment
convivial autour de nos menus variant en fonction des saisons. Une cui-
sine faite Maison servie en terrasse sous les platanes aux beaux jours.

By oS Have a lovely time with our regional dishes and seasonal menu.
Ouvert : février a novembre.

HS : tous les soirs sauf dimanche
(excepté vacances scolaires). 0254750003
BS : tous les soirs sauf dimanche 2 rue Paul Boncour

= et 41140 NOYERS-SUR-CHER %
www.closducher.fr

H2*OHOOBI®
. @ sous conditions)

MENU 15 € 4 29 ¢
ENU ENFANT - 10 ¢
MENU 6ROUPE - Noys CONSULTER

Spécialits : cuisi it o ot )
Cuisine tradltlonnelle et savoureuse « Fait Maison ».
100% home-made delicious, traditional cooking.

0254753268

8 avenue Gambetta

41110 SAINT-AIGNAN
philippelaunay25@gmail.com

Ouvert : HS : tlj sauf mardi et
samedi midi. BS : tlj sauf lundi soir,
mardi et samedi midi

A PINEIOG
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DU COTE DE SAINT-AIGNAN  Cuisine traditionnelle

Ouvert : HS: tlj sauf dimanche midi
et lundi.
BS : mardi au samedi

Ouvert : 15/02 au 10/11 : tlj
sauf dimanche, lundi midi
et mercredi midi

Ouvert : tlj sauf lundi, samedi midi,
dimanche soir (et mercredi soir
entre Toussaint et Paques). Fermé du
25/06 au 10/07 et du 1 au 21/10

48-8clwppée&gowunandea

1350 € A 79 ¢
MENU ENFANT : 8,50 €
ENU GROUPE = NOUS CONSULTER

LE BACCHUS

Spécialité : escargots aus pleunctes et ail dou.

Le Bacchus vous accueille Place de la Paix au centre-ville sur sa terrasse
ombragée ou a l'intérieur de cette maison classée pour vous faire dé-
couvrir sa cuisine traditionnelle, simple et golteuse, ainsi qu’un large
choix de vins au verre.

Traditional, simple and delicious cooking, a large selection of wines by the
glass, served inside a listed building.

0254751075
17 place de la paix

N
41110 SAINT-AIGNAN % o

lebacchus41@hotmail.fr

MENU = 79,50 € A 35 €
MENU ENFANT = 7,50 € A 13,50 €
MENU GROUPE - 20 € A 40 €

LE GRAND HOTEL

Spécialité : mille-peuilles de soaumon maniné & la graine de fenouil,
neix de joue de porc aw cidre.

Tous nos plats sont faits « maison » a partir de produits frais. Nous vous
accueillons dans notre grande salle, chargée d’histoire, aupres de notre
cheminée du XIXémesiécle, dans une ambiance chaleureuse et conviviale.
Vous pourrez apprécier une cuisine faite maison a partir de produits
bruts a 90% d’origine francaise certifiée et en grande partie frais. Vous
pourrez déguster des vins locaux, ainsi qu’un choix de cocktails faits
maison.

All our dishes are home-made using fresh produce, and served by our
nineteenth-century fireplace.

0254751804

7/9 quaiJean Jacques Delorme @@.@@@
41110 SAINT-AIGNAN fki.
www.grand-hotel-saint-aignan.com == .

MENU < 18 €7 39 €
MEN ENFANT : 17 €
MENU GROUPE < NOUS CONSULTER

LE MANGE GRENOUILLE

Spécialité : cuinine prancaioe de produits prais.

Prés de la cheminée ou en terrasse, en amoureux, en famille ou entre
amis, Floriane et Vincent vous accueillent avec simplicité, convivialité
et raffinement. La formule « a I'ardoise » du déjeuner ou les formules
« 3 la carte » proposent une cuisine élaborée a partir de produits frais
et de saison.

The Ardoise’ lunchtime set menu and our main menu offer dishes made with
fresh and seasonal produce.

0254717491

10 rue Paul Boncour
41110 SAINT-AIGNAN
www.lemangegrenouille.fr

HOBO®

DU COTE DE SELLES-SUR-CHER ~ Cuisine traditionnelle

Ouvert : HS : tlj sauf lundi et
mercredi soir.
BS : tlj sauf dimanche soir, lundi
et mercredi soir

Ouvert : mardi au dimanche midi

Ouvert : 1/04 au 3/11: tlj

MENU < 14 € f 55 €
MENU ENFANT - 17 €
MENU GROUPE = 75 € f 35 ¢

lE LION DOR

V"wweq“amwwwee

Situé en centre-ville de Selles-sur-Cher, notre établissement propose
deux restaurants : une salle brasserie avec terrasse aux beaux jours
proposant le midi en semaine un menu du jour et une carte composée
de différentes salades, viandes grillées, poissons, desserts. Une salle de
restaurant gastronomique avec terrasse proposant différents menus
avec des plats évolutifs au cours des saisons.

Brasserie dining room serving a weekday lunch menu (changes daily).
Gastronomic dining room serving seasonal dishes.

2B B

0254974083

14 place de la Paix
41130 SELLES-SUR-CHER
www.liondor4l.com

LE PONT DE SAULDRE

Spécialité : foie gras de canard maison, galantine du Chef, filet
de wmateck poiie vent, feuilleté aw chocolat noin sun son coulis

d}

Dans ce restaurant aux murs d’un rouge éclatant, on savoure une cui-
sine de tradition avec de beaux produits : galantine, jambon de pays,
fromages de chévre de la région, tarte au citron... le Chef fait méme son
pain | Vue panoramique sur la campagne, I'établissement a été refait a
neufen 2009.

Have a lovely time with our regional dishes and seasonal menu.

02 54 96 21 65

2 rue Nationale

41130 BILLY
www.lepontdesauldre.fr

OB®OE®

MENL 16 €A 30 €
MENU ENFANT : 750 €h10€
(EN VACANCES SCOLARES)
MENY GROUPE : NOUS CONGULTER

LE RELAIS DU MOULIN

Spécialité : pité Berrichon, créme de lentilles, confit de porc

a la Bevichonne.

En bordure de riviere, dans un cadre verdoyant, le restaurant « Jacques
Coeur » vous fera découvrir au déjeuner ou au diner, une cuisine de
qualité a base de plats régionaux. En salle ou en terrasse, notre chef
vous proposera des plats savoureux et mis au goGt du Berry.
High-quality cuisine made with regional produce, in a green, riverside
location.

0254003800
94 rue Nationale

36600 VALENCAY BOOD
www.hotel-lerelaisdumoulin.com EE @ ii @@@
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Indeoc et authes vestaurants

A ANGE (41400)
LAngéenne
2 rue du Commerce - 02 54 32 79 57

A BOURRE (41400)

Chateau de Vallagon

62 route de Vallagon - 02 54 32 15 82
réservé aux clients de I’hotel

Les 2 Caves
2 impasse Bellevue - 02 54 32 08 63 - p. 39

Le Christophix
2 route de Tours - 02 54 75 05 89

A CHRTERUVIEUX (41110)

Au Bonheur Partagé

5 rue des Déportés du 2 mai 1944
0254321269

A CHATILLON-SUR-CHER (41130)
Café de la Mairie
1 rue de la Mairie - 02 54 71 89 21

A CHEMERY (41700)
Café de la Gaieté
71 rue Nationale - 02 54 71 37 84

Le Pied de Mouton
83 rue Nationale - 02 54 71 30 47

A CHISSRY-EN-TOURAINE (41400)
La Boule d’Or
1 route de Tours - 02 54 32 32 09

La Table du Roy
Chateau de Chissay - 02 54 32 32 01 - p. 45

i CONTRES (41700)

Brasserie Bar de la Hall

28 rue Pierre Henri Mauger - 02 54 79 50 13
Brasserie le Central

69 route de Cheverny - 02 54 78 47 23
Créperie le Nid

21 rue Pierre Henri Mauger - 02 54 79 64 03
La Botte d’Asperges

52 rue Pierre Henri Mauger - 02 54 79 50 49
Le 2000 / Le Limousin

99 Avenue de la Paix - 02 54 79 08 11

Le Croissant

15 rue Abel Poulin - 02 54 79 50 21

Hétel de France

37 rue Pierre Henri Mauger - 02 54 75 50 14
Le Kiosque a pizzas

19 Av. du Général de Gaulle - 02 54 79 22 06
Le Manoir de Contres

23 rue Combattant AFN - 02 54 78 45 39 - p. 44
L'Univers

2 rue Abel Poulin - 02 54 79 50 41

Pizzeria Antoine
25 rue de Bracieux - 02 54 78 08 38

50 - Schappées gourmandes

Pizzeria LOlivier
5 place Adolphe Javalet - 02 54 79 66 79

A COUDDES (41700) :
La Taille Rouge
540 route de Blois - 02 54 71 31 53

A FEINGS (41170)

LEssentiel
2 route de la Cazallerie - 02 54 20 13 03

A FOUGERES-SUR-BIEVRE (41120)

Pizzeria du Chateau
2 rue Henri Goyer - 02 54 33 28 09

A 6Y-EN-SOLOGNE (41730)

Gy suis Gy reste
2 carrefour Saint Martin - 02 54 83 82 82

A LASSAY-SUR-CROISNE (11230)

Auberge le Prieuré
5 route de Romorantin - 02 54 83 91 91

A MAREUIL-SUR-CHER (11110)

Ferme Auberge la Lionniére
1 rue de la Lionniére - 02 54 75 24 99 - p. 38

L'Annexe 126
72 rue de la République - 02 54 75 22 68

A MONTRICHARD (41400)

LAdagio

74 rue Nationale - 02 54 32 29 44 - p. 40
LAtelier du Burger

8 rue de la Juiverie - 02 54 71 86 87

Le Commerce

5 place du Commerce - 02 54 32 00 91
Le Café du Centre

40 rue Nationale - 02 54 32 00 43

Chez Victor

6 bis rue Victor Hugo - 02 54 32 39 69
Créperie du Donjon

17 rue du Pont - 02 54 71 88 96
LEspérance

3 rue de la Juiverie - 02 54 32 12 15
Kebab

6 rue de Tours - 02 54 32 85 31

La Villa

place Barthélémy Gilbert - 02 54 32 07 34
Le Bellevue

24 quai de la République - 02 54 32 06 17 - p. 46
Le Cheval Blanc

16 route de Blois - 02 54 32 01 82

Mont Burger

65 rue Nationale - 02 54 75 31 83 - p. 36
Le Bistrot de la Place

3 rue du Pont - 02 54 32 33 03 - page 46

Pizz’ du Rempart
5 Boulevard Philippe Auguste - 02 54 32 16 78

Le Procopio

1 rue Saint-Célerin - 02 54 32 54 74 - p. 40
Les Tuffeaux

3 rue Daymard - 02 54 32 68 13

Le Cul Doré
66 rue Nationale - 02 54 71 99 68 - p. 41

A NOYERS-SUR-CHER (41140)
Coté Jardin, le Clos du Cher
2 rue Paul Boncour - 02 54 75 00 03 - p 47

Hotel de la Gare
2 avenue de la Gare - 02 54 75 00 20

Le Fin Palais
ZAles Plantes, 12 rue André Boulle - 02 54 71 79 65

Le Grill des Nouettes
110 rue Nationale - 02 54 75 16 63

Le Relais Touraine Sologne
2 route de Tours - 02 54 75 15 23

Pizzeria Allo’Thentic
27 route de Blois - 02 54 32 87 38

Pizzeria aux 4 saisons
39 rue Nationale - 02 54 75 12 24

A 0ISLY (11700)

Le Saint Vincent
1 route de Monthou - 09 81 88 50 04

A OUCHANPS (41120)

La Closerie du Relais des Landes
lieu-dit les Landes - 02 54 44 40 40 - p 44

A PONTLEVOY (11400)

O Péché Mignon

1 route de Blois - 02 54 71 87 24
Restaurant Hotel de I’Ecole

12 route de Montrichard - 02 54 32 50 30

A ROUILLE (11110)

Le Bousquet
6 rue de la Cave - 02 547144 44 - p. 39

A SRINT-RIGNAN (41110)

Au Bigouden

29 rue Paul Boncour - 02 54 75 03 65 - p. 37
Délices d’Asie

17 rue Constant Ragot - 02 54 75 32 83
Fun Doner

7 rue du Four - 09 84 46 66 63

LAmaréna

7 place de la Paix - 02 54 75 47 98

Le 8

8 Avenue Gambetta - 02 54 75 32 68 - p. 47
Le Bacchus

17 place de la Paix - 02 54 7510 75 - p. 48
Le Crépiot

36 rue Constant Ragot - 02 54 75 21 39
LEmbarcadére

23 quaiJl Delorme - 02 54 75 01 71

Le Grand Hotel

7 quai JJ Delorme - 02 54 75 18 04 - p. 48
L'Herberie des 3 Chemins

11 place de la Paix - 09 81 30 66 33 - p. 37

Le Mange Grenouille
10 rue Paul Boncour - 02 54 71 74 91 - p. 48

Le Sichuan

1ruedesJardins de Beauval -02 5475 6000 - p. 42
Le Tegallalang

2 rue des Jardins de Beauval - 02 54 75 60 00 - p. 42
Le Masai-Mara

Les Hauts de Beauval - 02 54 75 60 00 - p. 42

Sur le Pont
1 route de Blois - 02 54 75 33 75

A SAINT-GEORGES-SUR-CHER (41400)

Le Mercy
15 place Pierre Fidele Bretonneau - 02 54 32 04 14

Vano Pizz
26 rue Marcel Bisault - 02 54 71 03 46

A SASSAY (41700)

Le Bouchon de Sassay
2 route de Contres - 02 54 79 53 38 - p. 45

A SELLES-SUR-CHER (41130)
Ali Baba Kebab
1 rue Saint Roch - 02 5497 62 14

Chez Voisin Lin
6-8 rue de Sion — 06 21 32 04 25

La Commedia
8 rue Philippe de Béthune - 02 54 97 68 52

LAmaréna Azzura
19 rue de Sion - 02 54 76 59 42

LAuberge Selloise
1 rue du TPG Albert - 02 54 97 56 22

Le Champcol
31 rue du 15 aolt 1944 - 02 54 96 00 42

Le Grain de Selles
1 rue du Cher-02 5496 39 15

Le Lion d’Or
14 place de la Paix - 02 54 97 40 83 - p. 49

Le Sologna
29 route de Blois - 02 54 97 48 59

A SOINGS-EN-SOLOGNE (11230)

LAgriculture
10 rue de Blois - 02 54 98 73 40

Le Vieux Fusil
1140 route de Contres - 02 54 98 71 31 - p. 45

A THENRY (41400)
Club House
45 route de Contres - 02 54 32 64 46

Thenay Bon
4 place de I'Eglise - 02 54 32 05 70

A THESEE (41140)

Le Moulin de la Renne
11 route de Vierzon - 02 54 71 41 56

A VALLITRES-LES- GRANDES (41400)

Auberge du Centre
2 route dAmboise - 02 54 20 93 01

Les Closeaux
lieu-dit les Closeaux - 02 47 57 32 73 - p. 46
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GUENARD

1824

HUILES GASTRONOMIQUES

UNE PALETTE DE SAVEURS B'EXCEPTION

Guénard propose une large palette d'huiles gastronomigques
rares et authentigues, pour les gourmets et les gourmands.

LN SAVOIR FAIRE UNIQUE

La gualité de nos huiles réside dans notre savoir faire d'huilier
acquis depuis la création de notre premier moulin en 1824,

GLIE_[\_I_AP:U

ZA les Plantes » 2 rue Andre Boulle « 41140 NOYERS-5UR-CHER
0254 757575
WWW HUILES-GUENARD.COM

* O e exchusive de 20 de rédochan & la boulkgs dusane,
sur présentalion du guide cu sor nolre site web wew hoiles- guenanrd com avec la
Code Promo OTGTH pour 100 achat supéneur & 208 jusgu au 31122018




